Crgigiliy o Desrrdery

IHRE VERANSTALTUNG
W iR N L5 C HA=EIRS

* Kk Kk

s

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Rheinallee 4, 67346 Speyer
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Wir sind dir jederzeit bei der Auswahl und Komposition behilflich
und beraten dich nach deinen individuellen Winschen.
Fur Vegetarier mit Fisch oder ohne Fisch oder auch fur Veganer und
Allergiker passen wir das ausgewdhlte Meni entsprechend an.

Unsere Empfehlungen des Hauses sind auch unsere Kaffee- und Kuchenangebote.
Die genaue Gasteanzahl, welche uns als Berechnungsgrundlage dient,
bendtigen wir 48 Stunden im Voraus. Unser Restaurant schlief3t um 23 Uhr,
Solltet Ihr langer im Restaurant verweilen mdchten, féllt von 23 bis 00 Uhr ein Nachtzuschlag
von 200,00 € an. Ein Verbleiben im Restaurant nach Mitternacht ist leider nicht mdéglich.

Bitte beachte unsere AGB, welche auf den letzten Seiten einzusehen sind.

Fir weitere Fragen und Wiinsche stehen wir dir jederzeit,
gerne auch telefonisch oder per E-Mail, zur Verflgung.

Wir freuen uns schon sehr, euch bald bei uns begriiBen zu dirfen.

Dein RENTSCHLERS Team






APERITIF ODER STEHEMPFANG
Wir bieten verschiedene

Kleinigkeiten dazu an

VARIANTE |

Grissini
Blatterteiggebdck
Nusse
Quinoa Chips
Gin Tonic Popcorn
Gemdsechips

Kleine Mini Flammkuchen

Fiir 4 Komponenten deiner Wahl,
pro Person 10,00 €

VARIANTE 2

Wei3er Kdse mit Croustini und Schnittlauch
Luftgetrocknete Bratwurst mit Gurke und Sauerteigbrot
Gerducherte Forelle mit Meerrettich und Preiselbeeren

Gebackene Blutwurst mit Apfel
Handkédse mit Knackebrot und Kimmel

Tatar vom Rinderfilet mit Meerrettich Rote Beete mit rosa Pfeffer und Dill

Fiir 4 Komponenten deiner Wabhl,
pro Person 19,00 €



TISCH VOLLER KOSTLICHKEITEN
Ein Streifzug durch

die aktuelle Speisekarte

Bekannt sind wir fir unsere kleinen, feinen Spezialitdten,

die man sich zum Teilen in die Mitte des Tisches stellt.

Ab einer Personenanzahl von 10 Erwachsenen
bieten wir ausschlie3lich unseren

,,Tisch voller Késtlichkeiten* an.

Dies ist ein bunter Streifzug durch unsere jeweils aktuelle Speisekarte.

Diese kdénnen Sie gerne jederzeit auf unserer Homepage einsehen.

Nach und nach servieren wir
Appetizer,
Vorspeisen,
Hauptginge

und Desserts.

Alles kommt auf Tellern in die Mitte des Tisches,

sodass sich jeder Gast nach seinen Vorlieben bedienen kann.

Erwachsene pro Person 59,00 €
Bis 12 Jahren pro Person 25,00 €

Kinder kédnnen auch gerne ein Kindergericht

(Chicken Nuggets oder Nudeln mit Tomatensauce) bestellen.



PFALZER MENU
* % %

VORSPEISE

Pflicksalat
mit Majoran-Vinaigrette, Traubenragout,

Kirbiskernen und Kresse

HAUPTGANG

»Pfilzer Lieblingsgericht*
Saumagen, Bratwurst und Leberknodel

mit Sauerkraut und Kartoffelplree

DESSERT

,,Arme Ritter*

mit Zimtzucker, Vanilleeis/sauce

PRO PERSON 44,90 €*




HOCHZEITSMENU
* % %

VORSPEISE

Frischer Gemiisesalat
vom heimischen Acker in kraftiger Marinade auf gegrilltem

Kartoffelbaumkuchen und frisch geriebenem Meerrettich

Schaumsiippchen

von Karotte und Vanille mit gebackenem Ravioli

HAUPTGANG

Rosa gebratener Rinderriicken

mit Pilz-Lauchgemise, Kartoffelgratin und Burgundersauce

DESSERT

RENTSCHLERS Dessertkarawane

PRO PERSON 88,00 €*




MENU I
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia
Oder

Kartoffelschaumsiippchen

mit Trauben, Speck und Croutons
Oder

RENTSCHLERS Haussalat

mit gebackenen Frischkdsebdllchen

HAUPTGANG

Geschmortes John Stone Ochsenbackchen
mit Portweinschalotten,

saisonalem Gemdse und getriffeltem Kartoffelstampf

DESSERT

Panna Cotta
mit Fruchtsaucenspiegel,

Beerengarnitur und frischer Minze

PRO PERSON 45,00 €*




MENU 2
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia
Oder

Vitello Tonnato vom Kalbsriicken

in feiner Thunfischsauce, Rucola und Kapern
Oder

Frischer Haussalat der Saison

mit gerdsteten Kernen und Croutons

HAUPTGANG

Gegrillte Maishahnchenbrust ,,Supreme*

mit kraftiger Jus, Saisongemise und ligurischem Risotto

DESSERT

Rolands hausgemachter Oreo Cheesecake

mit Fruchtsauce

PRO PERSON 47,00 €*




MENU 3
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia
Oder

Carpaccio vom Saumagen

mit Estragonvinaigrette und kleinem Rosti
Oder

RENTSCHLERS Haussalat
mit gebackenen Frischkdsebdllchen
HAUPTGANG

Tranche vom rosa gebratenen Kalbstafelspitz
mit kraftiger weil3er Pfeffersauce, Saisongemuse

und Kartoffel-Baumkuchen

DESSERT

Zweierlei von der belgischen Schokolade

mit frischen Beeren und Crunch

PRO PERSON 55,00 €*




MENU 4
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia
Oder

Rolands Tatar vom Yellow Fin Thunfisch

mit Guacamole, Sojamarinade und Japanischer Majo
Oder

RENTSCHLERS Haussalat
mit gebackenen Frischkdsebdllchen
HAUPTGANG

Gegrillte Barberieentenbrust
mit fruchtiger Pfefferjus, Saisongemise

und Kartoffelgratin

DESSERT

RENTSCHLERS Kaiserschmarren

mit allem drum und dran

PRO PERSON 65,00 €*




MENU 5
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia
Oder
Suppe der Saison
Oder

RENTSCHLERS Haussalat
mit gebackenen Frischkdsebillchen
HAUPTGANG

Zweierlei vom argentinischen Rind
Filet und Backe in kréftiger Barolojus, Saisongemdse

und hausgemachten Spatzle

DESSERT

RENTSCHLERS Dessertkarawane

mit allem drum und dran

PRO PERSON 69,00 €*




BUFFET |
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia

SALATSTATION

Knackige Salate der Saison
Rohkost-Salate

Hausdressing

HAUPTGANG

Winterliche Entenkeulen geschmort
Veganes Linsenspinat-Curry
Gnocchi in Salbeibutter gebraten und Parmesan
Gemuse der Saison

Rosmarinkartoffeln

DESSERT
Frischer Obstsalat

mit marokkanischer Minze und Vanille

Panna Cotta

mit fruchtiger Himbeersauce

PRO PERSON 53,00 €*




BUFFET 2
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia

SALATSTATION

Knackige Salate der Saison
Rohkost-Salate

Hausdressing

HAUPTGANG

Tranchen vom Schweinefilet in fruchtiger Orangen Pfeffersauce
Filet von der Dorade Royale auf Tomatensugo
Rosmarinkartoffeln

Toskanisches Pfannengemuse

DESSERT
Frischer Obstsalat

mit marokkanischer Minze und Vanille

Rolands Oreo Cheesecake

mit Beeren

PRO PERSON 48,00 €*




BUFFET 3
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia

SALATSTATION

Knackige Salate der Saison
Rohkost-Salate

Hausdressing

HAUPTGANG

Brasilianischer Kalbsrahmbraten
Gegrillte Putensteaks in kriftiger Paprikasauce
Semmelknodel mit Pilzragout
Hausgemachte Spitzle

Saisongemuse

DESSERT
Frischer Obstsalat

mit marokkanischer Minze und Vanille

Mousse au Chocolat
hell und dunkel

PRO PERSON 55,00 €*




BUFFET 4
* % %

VORSPEISE

»Geselliges Essen* — RENTSCHLERS Anti Pasti
am Tisch serviert
Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes GemuUse kréftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce
Gebackene Kichererbsenbillchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia

SALATSTATION

Knackige Salate der Saison
Rohkost-Salate

Hausdressing

HAUPTGANG

Tranchen vom argentinischen Rinderfilet in Café de Paris Sauce
Knuspriger Gemusestrudel an orientalischer Tomatensauce
Cremiger Kartoffelstampf

Saisongemuse

DESSERT
Frischer Obstsalat

mit marokkanischer Minze und Vanille

RENTSCHLERS Kaiserschmarren

mit allem drum und dran

PRO PERSON 89,00 €*




RENTSCHLERS PAUSCHALE - BUFFET

ab 20 Personen
2. 8.8.¢

VORSPEISE

»Geselliges Essen* —

RENTSCHLERS Anti Pasti

am Tisch serviert

Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes Gemuse kriftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce

Gebackene Kichererbsenbdllchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia

HAUPTGANG

Heubraten vom Donnersberger Glanrind
(48h schonend gegart)

Gegrillte Fischfilets in Pepperonatasauce
Veganes Gemiusecurry

mit gebackenen Falaffelbdllchen
Saisongemuse

Hausgemachte Spétzle

Duftreis

DESSERT

RENTSCHLERS Dessertkarawane

mit vielen Naschereien im WECKglas

GETRANKE

Aperitifauswahl
Sekt

Secco

Hugo
Alkoholfreies

Weinauswabhl
Rentschlers Hausweine
Riesling
Grauburgunder
Weil3burgunder
Spétburgunder

Bierauswahl

Alle Hoepfner-Biere aus unserem Angebot

Alkoholfreies
Wasser (still und spritzig)

Softgetrdnke aus unserem Angebot

Warme Getrianke

Kaffee und Espresso

PRO PERSON 79,00 €*




RENTSCHLERS PAUSCHALE - MENU

ab 20 Personen
2. 8.8.¢

VORSPEISE

»Geselliges Essen* —

RENTSCHLERS Anti Pasti

am Tisch serviert

Melone mit spanischem Serranoschinken
Biffelmozzarella auf buntem Kirschtomatensalat
Gegrilltes mediterranes Gemuse kriftig mariniert
Eingelegte Oliven mit Orangen- und Citrusaromen
Gegrillte Peperoni in Knoblauchsauce

Gebackene Kichererbsenbdllchen auf Humus

Hausgemachte Focaccia

HAUPTGANG

Heubraten vom Donnersberger Glanrind
(48h schonend gegart) mit Saisongemiuse

und hausgemachten Spatzle

DESSERT

RENTSCHLERS Dessertkarawane

mit vielen Naschereien im WECKglas

GETRANKE

Aperitifauswahl
Sekt

Secco

Hugo
Alkoholfreies

Weinauswabhl
Rentschlers Hausweine
Riesling
Grauburgunder
Weil3burgunder
Spétburgunder

Bierauswahl

Alle Hoepfner-Biere aus unserem Angebot

Alkoholfreies
Wasser (still und spritzig)

Softgetrdnke aus unserem Angebot

Warme Getrianke

Kaffee und Espresso

PRO PERSON 74,00 €*




KAFFEE UND KUCHEN

vor oder nach dem Fest

HAUSGEMACHTE KUCHEN

Kiasekuchen Gerne d:rfe:e?;r 39,00 €
Schwarzwilder Kirschtorte aUCh“‘::l:riigen_ 45,00 €
Obsttorte Gedeckgebﬁh" 45,00 €
Beerentorte pro Person 6,50 € 45,00 €
Schoko-Birnen Torte 45,00 €
Gedeckte Obstkuchen mit Streusel 39,00 €
Apfel oder Kirsche

Apfel-Schmand Kuchen 35,00 €
Tiramisu Torte 45,00 €
Fiirst Piickler Torte 45,00 €

ZUSATZLEISTUNGEN

mit Liebe zum Detail

Candybar

Eine Candybar ist ein wahres Paradies fir Naschkatzen und Schleckermauler! Die Candybar ist
liebevoll dekoriert und ladt zum Staunen und GenieBen ein. Alle Gefidl3e sind mit kostlichen Leckereien
befillt, an denen sich eure Géste selbststindig bedienen dirfen. 200,00 €

Tischdecken und Servietten

Die Tische werden mit unseren Tischsets und grauen Duni-Servietten eingedeckt.
Gerne decken wir alternativ mit weif3en Stofftischdecken und Mundservietten ein,
pro Person 2,50 €.

Besonderer Blumenschmuck
Blumenschmuck auch gerne auf Anfrage nach lhren Winschen.

Gerne durfen Sie lhre Deko oder Blumenschmuck auch selbst mitbringen.

Musikanlage

Leider darf in unserem Restaurant kein D] spielen. Gerne stellen wir eine Musikanlage zur Verfigung. 75,00 €

Tagungstechnik

Leinwand ud Beamer stellen wir dir gerne bereit. 40,00 €.



PAPETERIE

der rote Faden

Menikarten
Gerne erstellen wir fur dich die passende MenUlkarten in einem vorgefertigtem Design,

10 Karten, DIN-Lang 25 €.
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Solltest du ein eigenes Design wiinschen, entwirft unsere Grafikdesigerin gerne eine passende
MenUkarte fur dich, 10 Karten, DIN-Lang 150,00 €.

Nattrlich darfst du deine eigene Tischpapeterie, wie MenUkarten auch selbst mitbringen.

Individuelle Eventpapeterie

Die Papeterie soll zu dir und deinem Farbkonzept passen. Sie soll deine Personlichkeit
unterstreichen und bestenfalls deinem Event den letzten Schliff geben. Gerne bieten wir
dir ein Allround-Paket an Eventpapeterie an. Unsere Grafikdesignerin wird ein

individuelles Deisgn mit dir gemeinsam erarbeiten.

Paket Basic

600,00 €*
Einladungskarte (50)
Menukarte (10)
Dankeskarte (50)

* die Preise sind inkl. Druckkosten, ohne Konfektionierung, ohne Umschlag und Bander

Paket Standard
800,00 €*

Save the Date (50)
Einladungskarte (50)
Mentkarte (10)
Dankeskarte (50)

Paket Premium
1.000,00 €*

Save the Date (50)
Einladungskarte (50)
Mentkarte (10)
Dankeskarte (50)
Sitzplan Poster (1)

Gastgeschenkanhdnger (100)

Paket Individuell
nach Anfrage

Wir stellen die einzelnen
Positionen gemeinsam
zusammen und du erhdltst

ein mal3geschneidertes

Angebot.



ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
Stand: 0. Juni 2022

|. Geltung

Diese allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten fir Lieferungen, Leistungen und Angebote der D. Rentschler und Sohn GbR,
Rheinallee 4 in 67346 Speyer.

2. Vertragsschluss

Die Angebote der D. Rentschler und Sohn GbR sind freibleibend, bis sie vom Kunden (nachfolgend Auftraggeber) angenommen
werden. Die Annahme muss schriftlich erfolgen. Die Schriftform wird durch Gegenzeichnung auf dem Angebot gewahrt.

3. Preise

Die genannten Preise verstehen sich in Euro, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

4. Reservierungen

Der Auftraggeber verpflichtet sich, der D. Rentschler und Sohn GbR den genauen Termin, die genaue Anzahl der Teilnehmer sowie
eine definierte Speisen- und Getrdnkeauswahl bis spétestens 7 Werktage vor der Veranstaltung schriftlich zu bestdtigen. Diese An-
gaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und die jeweiligen Preise laut Vereinbarung werden bei der Endabrechnung als Mindes-
tentgelt beriicksichtigt.

Dariberhinausgehende Bestellungenvon Speisen, Getranken,Equipment und Dienstleistungen werdenzu den aktuellen Listenpreisen der
D. Rentschler und Sohn GbR gesondert in Rechnung gestellt.

5. Anderung der Teilnehmerzahl

Die bestellte Teilnehmerzahl gilt als Rechnungsgrundlage. Die Reduzierung der Teilnehmer ist bis zu zwei Werktage vor der Veranstal-
tung bis zu |5 % der vereinbarten Teilnehmerzahl kostenfrei moglich. Dies bedarf der Schriftform. Maf3geblich fir die Rechtzeitigkeit
der Reduzierung ist der Zugang der schriftlichen Mitteilung des Auftraggebers unter einer der nachfolgend genannten Adressen:

Per Post: D.Rentschler und Sohn GbR, Rheinallee 4, 67346 Speyer
Per Fax: +49 6232 620922
Per Mail: info@rentschlers-speyerde

6. Reservierungsgarantie
Eine Reservierungsgarantie muss zu folgenden Anldssen erfolgen:Vorweihnachts- und Weihnachtszeit, Silvester, Messen und Feiertage.

7. Anderungsvorbehalt

Die D. Rentschler und Sohn GbR st berechtigt, unter Berlicksichtigung der Interessen des Auftraggebers in einer fur diesen zumut-
baren Weise die geschuldete Leistung zu dndern oder von ihr abzuweichen. Die D. Rentschler und Sohn GbR behdlt sich fur eine
optimale Auslastung das Recht vor Raume zu tauschen. Die D. Rentschler und Sohn GbR wird den Auftraggeber Uber eine etwaige
Anderung zeitnah informieren.

8. Stornierungsbedingungen / Riicktritt durch den Auftraggeber
Nachfolgende Stornierungsbedingungen gelten fir den Auftraggeber im Falle eines Rucktritts:

* Ab Buchungsdatum bis 2| Werktage vor Veranstaltung
kostenfreier Ricktritt

» 20 Werktage bis 10 Werktage vor Veranstaltung
30 % des entgangenen Speisenumsatzes sowie bis dato entstandene Kosten und Aufwendungen

* 9 Werktage bis 5 Werktage vor Veranstaltung
50 % des entgangenen Speisenumsatzes sowie bis dato entstandene Kosten und Aufwendungen

* 4 Werktage bis 3 Werktage vor Veranstaltung
80 % des entgangenen Speisenumsatzes sowie bis dato entstandene Kosten und Aufwendungen

* Ab 2 Werktage vor Veranstaltung
100 % des entgangenen Speisenumsatzes sowie bis dato entstandene Kosten und Aufwendungen

Rheinallee 4 Tel. 06232 - 70592 Volksbank Kur- und Rheinpfalz eG
67346 Speyer Fax 06232 - 62092-2 IBAN DE92 5479 0000 0000 0609 09
Steuer-Nr. 41/136/7087/2 E-Mail info@rentschlers-speyerde BIC GENODE6ISPE



ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
Stand: 0. Juni 2022

Bei Reservierungen mit a la carte Wahl, wird hinsichtlich des entgangenen Speisenumsatzes ein durchschnittlicher 3-Gang-Mentpreis
in Hohe von € 40,00 zu Grunde gelegt. Ansonsten wird der entgangene Speisenumsatz auf Basis des vereinbarten Angebots errech-
net. Dem Auftraggeber ist ausdriicklich der Nachweis gestattet, dass der D. Rentschler und Sohn GbR kein oder ein wesentlich

niedrigerer Schaden entstanden ist.

9. Riicktrittsbedingungen / Riicktritt durch die D. Rentschler und Sohn GbR

Die D. Rentschler und Sohn GbR ist berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zuriickzutreten, insbesondere wenn:
Hohere Gewalt oder andere, vom Restaurant nicht zu vertretende Leistungshindernisse, die durch zumutbare Aufwendungen der D.
Rentschler und Sohn GbR nicht Uberwunden werden kénnen, die Erfillung des Vertrages unméglich machen.

Trotz bestehender Vereinbarungen mit Lieferanten der D. Rentschler und Sohn GbR die Lieferung erforderlicher Materialien nicht
moglich ist, ohne dass es die D. Rentschler und Sohn GbR zu vertreten hat.

In diesen Féllen wird die D. Rentschler und Sohn GbR den Auftraggeber unverziglich informieren und die vom Auftraggeber bislang ge-
leisteten Zahlungen unverziglich erstatten.

10. Haftung

Die D. Rentschler und Sohn GbR haftet - au3er bei schuldhafter Verletzung von Leben, Kérper oder Gesundheit des Auftraggebers
— nur fir grob fahrldssige oder vorsétzliche Pflichtverletzungen, insbesondere beim Abhandenkommen von Kleidungsstiicken oder
Wertgegenstdnden, soweit nicht besondere Vereinbarungen getroffen sind. Die Beschrdankungen der Haftung gelten auch fur die
Haftung der D. Rentschler und Sohn GbR fiir von ihr eingesetzte Mitarbeiter, Erfillungs- und Verrichtungsgehilfen und gesetzliche
Vertreter.

I 1. Reklamation

Reklamationen k&nnen nur berlcksichtigt werden, wenn die Beanstandung unverziiglich erfolgt.
Gewadhrleistungsanspriiche des Auftraggebers werden hierdurch nicht berihrt.

12. Zahlung

Die Leistungen sind ohne jeden Abzug innerhalb von 10 Tagen nach Erhalt der Rechnung fillig.

13. Kreditkarten
Die D. Rentschler und Sohn GbR akzeptiert folgende Kreditkarten: MasterCard,Visa und American Express

14. Datenschutz und Ubertragungssicherheit bei Verwendung von Kreditkarten

Die D. Rentschler und Sohn GbR fuhlt sich dem Schutz der personlichen Daten des Auftraggebers verpflichtet.

Die von der D. Rentschler und Sohn GbR verwendete Secure Software ist Branchenstandard und gilt als eine der besten Losungen zur
sicheren Datenubertragung. Damit werden alle personlichen Informationen einschliellich Kreditkartennummer, Name und Adresse
verschlisselt Ubertragen, so dass die Informationen nicht von Unbefugten aus dem Internet abgefangen und gelesen werden kénnen.

15. Schriftformklausel

Nebenabreden oder Anderungen des Vertrages bedirfen zu ihrer Rechtswirksamkeit der Schriftform.

16. Schlussbestimmungen

Fir die gesamten Rechtsbeziehungen zwischen der D. Rentschler und Sohn GbR und dem Auftraggeber gilt das Recht der Bundes-
republik Deutschland. Soweit der Auftraggeber Kaufmann, juristische Person des &ffentlichen Rechts oder &ffentlich-rechtliches
Sondervermogen ist, ist Speyer ausschlieBlicher Gerichtsstand flr alle sich aus dem Vertragsverhiltnis unmittelbar oder mittelbar
ergebenden Streitigkeiten.

Sollte eine Bestimmung in diesen allgemeinen Geschiftsbedingungen oder eine Bestimmung im Rahmen sonstiger Vereinbarungen
unwirksam sein oder werden, so wird hiervon die Wirksamkeit aller sonstigen Bestimmungen oder Vereinbarungen nicht berihrt.
Mit Unterzeichnung dieser allgemeinen Geschiftsbedingungen bestétigt der Auftraggeber, dass er diese gelesen, verstanden hat
und als Vertragsbestandteil anerkennt.
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